Semaine du 24 au 28 novembre 2025, le chef vous propose :
SALADE DE POIS CHICHE SALADE COMPOSEE TERRINE SAUCISSON - SALADE VERTE
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SALADE D'ENDIVES CAROTTES RAPEES - CHOU RAPE MACEDOINE = SALADE COMPOSEE
TABOULE SALADE DE PATES BETTERAVES CONCOMBRE FEUILLETE FROMAGE
CORDON BLEU ROUGAIL SAUCISSE SAUTE DE POULET PAUPIETTE DE VEAU SPAGHETTIS BOLOGNAISE
AL
COLIN SAUCE BASILIC CREPE FROMAGE = POISSON PANE @ QUENELLES FILET DE CABILLAUD
MACARONIS RIZ FRITES PUREE SPAGHETTIS
HARICOTS VERTS PETITS POIS = POIREAUX BECHAMEL CAROTTES EPINARD
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COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE
PARIS BREST MOUSSE CHOCOLAT SALADE DE FRUITS ILE FLOTTANTE FLAN NAPPE CARAMEL
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POULET TEX MEX HACHIS PARMENTIER PIZZA AU JAMBON BOULETTE
POMME RISSOLEE HARICOTS VERTS SEMOULE
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